GEBACKENER HIRTENKASE

Cremiger Hirtenkase gebacken
mit knackigem Blattsalat,
fruchtiger Apfel-Birnenkompott,
Preiselbeeren und Nusskrokant

10 €

HIMMEL & ERDE

Kartoffelstampf mit glasiertem
Apfel, gebratener Rinderleber
von Lohff und reichlich
Bratensofl3e

24 €

LOHFF'S WILDWURST

Zwei wurzige Wildbratwurste
Krakauer Art mit Kartoffelstampf,
Sauerkraut, geschmorte
Zwiebeln und einer Honig-Senf-
Sof3e

26 €

CORDON BLEU

Knusprig panierte Oberschale

vom Kalb gefullt mit Schinken

und Kase, dazu Preiselbeeren,
Gurken-Schmand-Dill-Salat
und Kartoffel-Gurkensalat

34 €

Z1EGEIEL

NEUE DEUTSCHE KUCHE

Vorweg

BALTIC WAVE LACHS

In Gin und roter Beete gebeizter

Lachs mit Kartoffelrosti, Krauter-

Schmand und frisch geriebenem
Meerrettich

11€

Hauptgang

WIENER SCHNITZEL

Knusprig panierte Oberschale
vom Kalb mit suddeutschem
Kartoffel-Gurken-Salat und
deftiger Jagersol3e

34 €

RINDERSCHMORBRATEN

Geschmortes Rinderstuck von
der holsteinischen Farse in einer
kraftigen Rotspon-Bratensol3e,
dazu glasiertes Marktgemuse
und Krauterspatzle

30 €

SPATZLE - ALLGAUER ART

Hausgemachte Spatzle verfeinert
mit dem Heggelbacher
Felsbrocken, Rostzwiebeln,
veganer Bratensof3e und einem
frischem Beilagen Salat

KALBSCARPACCIO 55°/22H

Feine Scheiben vom
vakuumgegarten Weidekalb mit
frischem Feldsalat, marinierten
Walnussen und eine Soja-
Emulsion

12 €

BACHSAIBLING

Gebratenes Filet vom heimischen
Bachsaibling auf Kartoffel-
Krauter-Stampf mit Gurken-
Schmand-Dill-Salat

27 €

LACHSFILET

Saltimbocca vom Lachsfilet mit
frittiertem Salbei, geschmorten
Thymiankartoffeln und
glasiertem Mangold getoppt mit
einem Hirtenkasesalat

30 €

VEGANER WINTER

Haugemachter Waldpilzstrudel
mit saftigem Apfel-Rotkohl,
gerosteten Kartoffeln, und

veganer Bratensol3e

22 € 26 €
Bitte sagt dem Servicepersonal bei Allergien und .. .
Beckergrube 88 = o . . Offnungszeiten:
e Unvertraglichkeiten vor der Bestellung Bescheid,
23552 Litbeck d ; h K Ké I TAGLICH
0151 1693 8716 sodass wir uns gut um Euch kiimmern kénnen!

Jeder Taler Trinkgeld wird von den
Mitarbeitenden selbst verwaltet.

ziegelel-luebeck.de

17 Uhr - Open End
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